
getränkekarte 
restaurant terrasse

weine	 10cl	 25cl	 75cl

weiss 	
Télero Salento IGT, Càntele, Puglia 
Bombino	 4.80	 12.00	 34.00

Burgenland Weiss, Schönberger*
Grüner Veltliner	           5.40	 13.50	 38.00

Südtiroler Sauvignon DOC, Tramin, Alto Adige
Sauvignon Blanc	           6.40	 16.00	 45.00

Champanel Grand Cru AOC, Cruchon*, Vaud
Chasselas	           6.60	 16.60	 47.00

Schiefer Riesling, Van Volxem*, Saar
Riesling	           6.90	 17.20	 49.00

Roero Arneis DOC, Cornarea, Piemonte
Arneis	 7.80	 19.50	 55.00

rot

Negroamaro Salento IGT, Cantele, Puglia
Negroamaro 	 5.60	 14.00	 39.00

Tinto da Anfora, Bacalhoa, Alentejo, Portugal 
Aragones, Trincadeira	 6.50	 16.20	 46.00

Domaine des Tours AOC, Vaucluse, Languedoc 
Syrha, Grenache, Cinsault	 6.80	 17.00	 48.00

Blaufränkisch Classic Schönberger*, Burgenland
Burgenland  	  7.00	 17.50	 49.00 

Rungg Südtiroler Cuvée Tramin, 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc	 7.50	 18.70  	 53.00 

Pinot Noir, Irene Grünenfelder, Graubünden, 
Pinot Noir 	  	 	 64.00

*Weine bei denen besonderer Wert auf natürlichen Rebbau durch 
Handarbeit gelegt wird. Bei der Kelterung wird gänzlich auf chemische 
Enzyme oder Zuchthefen verzichtet. Naturweine lassen durch ihre 
Typizität auf ihre Herkunft schliessen.



getränkekarte - restaurant terrasse

aperitif
Gespritzter Weisswein	 	 6.50

Blanc Cassis Crème de Cassis, Weisswein	 	 6.50

Kir Royal Crème de Cassis, Champagner	 	 13.00
Negroni Martini Rosso, Campari, Gin	 	 13.00
Sprizzetto 
Aperol, Weisswein und Mineralwasser	 	 10.00

Campari Soda oder Orange	 6.00	 9.00

Dry Martini 
Gin oder Vodka, Vermouth dry, Olive	 	 12.00

Bloody Mary 
Vodka, Tomatensaft, Zitrone, Tabasco	 	 12.00 

cocktails
Gimlet Gin, Limettensaft	 	 13.00

Basil-Berry Martini Bourbon, Erdbeerlikör,
Erdbeerkonfitüre, Basilikum	 	 13.00
Whisky Sour Whisky, Angostura Bitter, 
Zitronensaft, Zuckersirup	 	 13.00
Daiquiri Rum, Zuckersirup, Zitronensaft	 	 13.00

Apple Mojito Rum, Zucker, Minze, 
Limette, Apfelsaft	 	 13.00

Caipirinha Cachaça, Zucker, Limette	 	 13.00
Vodka Fizz 
Vodka, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda	 	 13.00

Brandy Alexander 
Cognac, Crème de Cacao, Doppelrahm	 	 13.00

vermouth & bitters		  4cl

Martini Bianco, Rosso 15%	 	 6.00

Campari Bitter 23%	 	 6.00

Cynar 16.5%	 	 6.00

Ramazzotti 30%	 	 6.00

Averna 32%	 	 6.00

Ricard 45%	 	 6.00

vodka / gin / tequila		  4cl

Skyy Vodka 40%	 	 11.00
Grey Goose Premium Vodka 40%	 	 14.00
Bombay Sapphire 40%	 	 12.00
Beefeater Dry Gin 40%	 	 12.00
Jose Cuervo Anejo 38%	 	 11.00
Jose Cuervo Especial (dunkel) 38%	 	 11.00

rum		  4cl

Bacardi Blanco 37,5%	 	 11.00
Bacardi Anejo Reserva 40%	 	 13.00
Havana Club Anejo Reserva 40%	 	 13.00

scotch whiskey		  4cl

Ballantine’s 40%	 	 12.00
Chivas Regal 40%	 	 13.00

single malt		  4cl

Glenmorangie 10 Years 43%	 	 13.00
Lagavulin 16 Years 43%	 	 15.00
Glenfarclas 105 60%	 	 15.00
Oban 14 Years 43%	 	 15.00
Talisker 10 Years 45.8%	 	 15.00
 

bourbon, canadian & irish
Jim Beam 40%	 	 12.00
Jack Daniel’s Black Label 40%	 	 13.00
Canadian Club 40%	 	 12.00
Jameson Irish 40%	 	 12.00

liqueurs
Cointreau 40%	 2cl	 7.00

Sambucca Molinari 40%	 2cl	 6.00

Amaretto di Saronno 28%	 2cl	 6.00

Galliano 30%	 4cl	 6.00

Baileys Irish Cream 17%	 4cl	 8.00

sherry & portwein		  4cl

Sherry Pedro Ximenes Reserva 17%	 	 7.00

Sherry Fino Seco, Solera Jarana 15%	 	 7.00

Osborne Tawny Port 19.6%	 	 9.00

spirituosen		  2cl

Martell VS*** 40%	 	 8.00

Osborne Veterano 36%	 	 8.00

Carlos I 38%	 	 10.00
Grappa di Nebbiolo 41%	 	 8.00

Grappa di Moscato 50%	 	 8.00

Calvados Père Magloire VSOP 40%	 	 7.00

Vieille Prune Fassbind 40%	 	 7.00

Vieille Poire Fassbind 40%	 	 7.00

café
Espresso, Café Crème	 	 4.00

Café au Lait	 	 5.00

Cappuccino	 	 5.50

Latte Macchiato	 	 5.80

Espresso Doppio	 	 5.80

Café Mélange mit Schlagrahm	 	 5.50

chocolat-getränke
Ovomaltine, Chocolat	 	 4.80

Chocolat Mélange mit Schlagrahm	 	 5.50

tee 
Erstklassiges vom Längass Tee-Laden

Assam Halmari Indien, Schwarztee, 
kräftig und dunkel, auch gut mit Milch	 	 4.80

Earl Grey China, Schwarztee, 
aromatisiert mit Bergamotteöl	 	 4.80

Jasmin Dragon Phoenix Pearl China, 
Grüntee mit Jasminblüten, mit samtigem 
und intensivem Aroma	 	 6.50

Green Ball China, Grüntee, 
sehr schöner und aromatischer grüner Tee,
zu einer Kugel geformt	 	 6.00

Berner Rosen Schweiz, Fruchtschalentee	 	
mit Apfelstücken, Zimt, Lindenblüten, 
Brennessel, Karkade und Rosenblätter	 	 5.50

Menthe du maroc Marokko, Kräutertee 
Ein Genuss, ob gesüsst oder ungesüsst	  	 5.50

Verveine Frankreich, Kräutertee	 	 4.80

heiss mit alkohol
Corretto Grappa	 	 7.00

Espresso Amaretto	 	 7.00

Café Pucci, Rum, Amaretto, 
Zucker, Espresso, Rahm	 	 8.00

Chocolat mit Rum	 	 7.00

sirup 
natürlicher Sirup vom Sirupier de Berne, 
kalt oder heiss serviert	 	 20 cl

Cassis	 	 4.00

Holunder	 	 4.00

Orangenblüten	 	 4.00

Rosenblüten	 	 4.00

mineralwasser
Arkina mit Kohlensäure	 35cl	 4.50

Arkina mit und ohne Kohlensäure	 50cl	 5.80

Coca Cola, Cola Zero	 33cl	 4.50

Sprite, Fanta	 33cl	 4.50

Rivella Rot und Blau 	 33cl	 4.50

Apfelschorle	 33cl	 4.50

Chinotto	 20cl	 4.50

Sanbitter	 10cl	 4.50

Schweppes Tonic, Bitter Lemon
Ginger Ale, Russchian	 20cl	 4.50

Ice Tea	 20cl	 3.50	

	 50cl	 6.50

säfte	 	 20cl

Orangen frisch gepresst	 	 6.50

Grapefruit, Cranberry, Ananas	 	 5.00

Tomaten	 	 5.00

mocktails (alkoholfrei)
Apple Mint Julep Apfelsaft, 
Pink Grapefruitsaft, Rohrzucker, Minzblätter		 9.00

The Other Caipirinha Orangen- und Zimtsirup, 
Limette, Orange, Rohrzucker	 	 9.00

Pink Russchian Schweppes Russchian, 
Zitronensaft, Grenadine Sirup	 	 7.00

Passionata 
Passionsfrucht, Tonic, Limette, Zucker	 	 9.00

bier
Carlsberg offen	 25cl	 4.50

Panaché	 25cl	 4.50

Schneider Weisse offen	 30cl	 5.50

	 50cl	 8.50

Cardinal Spezial	 33cl	 5.00

Carlsberg (alkoholfrei)	 33cl	 5.00

prosecco, champagner & co
	 10 cl	 75cl

Prosecco d.V., DOC Extra Dry Althea	 8.50	 51.00

Moscato d’Asti DOCG Fratelli Bera	 7.00	 45.00

Mercier Champagner	 12.00	 80.00

Veuve Clicquot Champagner	 	 96.00

Die Preise sind in CHF, inkl. MwSt.




