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* Trockenfleisch und Trockenwurst vom Jumi aus
Boll, auf Holzplatti, dazu Holzofenbrot 22.-

* Niisslersalat mit i, Speck und Crolitons 16.50

\/ors,oeisen

* Kiirbissuppe mit Croltons, gerb’ﬂ‘e‘l‘en Klirbiskernen und Krautern
im kleinen Topf 11.50, im gvossen Topf fiir 4 Personen 26.-

Jedes Fondli servieren wir ab 2. Personen
mit Chnebu-Brot und Kartoffeln,
Portion Silberzwiebeln und Cornichons +5 .-

Hitten-Fondis

* Fondui-Hiitte Hausmischung - von den Berner Jumi Giele 33.50

* Barefondii - barenstark!
mit Frdih/ihgszwieloe/n , Saucisson und Speck 37 .-

* Fondii aux fines herbes - mit frischen Krautern 35 .-

* Tomaten-Fondii - mit Cherryfomaten 36.-

* Fondui Terra = mit Morcheln, Echalottes, Coghac, Muskatnuss 41.-
* Fondii mit Champagner und Triiffel 45.-

)
\
Desserts * Gebrannte Créme mit Meringue-g‘ﬁ'euse/ 10.-

* Zwetschgen in Rotwein, Anisstern, Zimtglace und Rahm 12.50

* Sorbets und Glaces: * Mit gutem Geist:
Zitrone, Apfel, Zimt, Schokolade mit Rum,
Schokolade, Kaffee, Haselnuss Zitrone mit Vodka
pro Kugel 4.- / Rahm +170 Je 12.50

Allgremeine Fondii-Genuss-Bedingungren

* Samtliche aufgefiibrten Preise verstehen sich pro Person
* Pro Person wird 300¢" Fondii serviert

# FUr den zdinfﬁgen vager konnen Sie gerne ein Supyplement
bestellen (7005‘ £y CHF 10.-)

Wenden Sie sich bei Allers‘ieh und Intoleranzen bitte an unsere Service-Mitarberfenden.
Alle Preise in CHF inkl. MWST | 2311.



