
Beerentraum

SAISONAL 
GENIESSEN

Beerentraum • marinierte Beeren, Philadelphia-
Quarkcrème, knusprige Nuss-Streusel | 11.50

Erdbeer-Tiramisù • im Glas | 13.50

Portion frische Erdbeeren | mini 9.50 | 11.50
dazu Schlagrahm + 2.–

Coupe Romanoff • marinierte Erdbeeren, 
Vanille- und Erdbeerglace | mini 12.– | 15.–

Latte-macchiato-Mousse | 12.50

Crème brûlée | 13.–

Erdbeertörtchen • hausgemacht, Diplomaten
Crème, frische Erdbeeren, Rahm | 10.50

Kleiner Käseteller mit Jumi-Käse • Früchtebrot, 
hausgemachter Feigensenf | 16.50

Kuchenbuffet • von 14 bis 17 Uhr 
Täglich frische, hausgemachte Kuchen. 
Unsere Servicemitarbeitenden geben Ihnen 
gerne Auskunft.

Moscato d’Asti DOCG • Bosio | 1 dl | 9.–
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Dessertwein


