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Spargelcrèmesuppe 
Spargeleinlage | 13.50

Frühlingssalat
Rauchlachsstreifen, Spargel, Hüttenkäse,

italienisches Dressing | 19.50

Weisser und grüner Spargel 
Sauce Hollandaise, neue Kartoffeln
Vorspeise 22.50 | Hauptgang 29.50

dazu 50 g Rohschinken oder Rauchlachs + 10.50

Hausgemachte Spargelravioli 
Ricotta, Bärlauchsauce | 29.50

Spargel-Risotto
Mascarpone, Black-Tiger-Crevetten (6 Stück) | 42.–

Lachsforellenfilet aus Bremgarten (BE)
Spargelragout, neue Kartoffeln | 38.50

Kalbsschnitzel | 180 g 
Sauce Hollandaise, weisser Spargel, 

neue Kartoffeln | 55.–

Schweinssteak vom Nierstück | 180 g
Bärlauch-Sauce-Hollandaise, grillierter grüner Spargel, 

Fregola Sarda | 38.50 

Frühlingsg
efühle!


